Chef David Jobert

Bolinhas de roquefort com farinha de caju e goiabada

Serve 4 pessoas

INGREDIENTES:

¢ 260 gr de Roquefort

¢ 150 gr de castanha-de-caju torrada e picada

¢ Goiabada cremosa a vontade

Em se tratando de queijos, a mistura agridoce agrada e muito ao paladar brasileiro. A picancia
do queijo azul harmoniza perfeitamente com o doce da goiabada. Se puder servir com um fio

de azeite trufado, realgard ainda mais a mistura dos sabores.
MODO DE PREPARO:

1. Cortar o Roquefort em cubos e fazer pequenas bolinhas com as maos. Reserve na geladeira

até a hora de montar para servir.

2. Em uma tigelinha, coloque a castanha-de-caju torrada e picada e deixe ao lado do prato com

as bolinhas de queijo.

3. Passe as bolinhas de queijo pela tigelinha com castanha-de-caju, envolvendo cada uma
muito bem. Em seguida, coloque as bolinhas em um prato decorado com goiabada cremosa.

Sirva em seguida.



